
FREE

Wi-Fi

有中国的
菜单
WE HAVE
CHINESE MENU

ENGLISH
MENU
WE HAVE
ENGLISH  MENU

REVIEW US
ON

WINEHALL
GLAMOUR 
Akasaka

Continental Akasaka Building 1F, 3-12-3 Akasaka, Minato-ku, Tokyo

2 minutes on foot from Subway Akasaka Mitsuke Station

03-5114-5527

FRI/before holidays Dinner　17:30 ～ 04:00（L.O.3:00）
Weekend/Holidays Dinner　17:00 ～ 23:00（L.O.22:00）
MON~THU Dinner　17:30 ～ 03:00（L.O.2:00）

Enjoy casual wine with exquisite steaks and grill dishes in our wine bar.

Average price ¥3,500



熟成豚　肩ロースの低温山椒ロースト

牛イチボのグリル

岩中豚　バラ肉のグリル

ハーブチキンの 1 ポンドグリル

アントルコート 280ｇ

アントルコート 1 ポンド

牛フィンガーミートのグリル

つくば鶏レバーのカルパッチョ

つくば鶏盛り合わせ

パテ　ド　カンパーニュ

モントルシ　プロシュート

クレソンとクルミのサラダ

春菊サラダ　自家製ライムドレッシング

ロメインレタスと厚切りベーコンのシーザーサラダ

海老ときのこのアヒージョ

帆立とつぶ貝の生海苔アヒージョ

明太子としらすのアヒージョ

ハーフバケット

アンチョビキャベツ

アンチョビフライドポテト

手羽中のスパイシーフリット

ししとうと釡揚げしらすのアーリオオーリオ

チーズ５種盛り合わせ

サーモンとアボカドのタルタル

フォアグラポルチーニ大根

石焼きチーズリゾット

じっくり煮込んだ濃厚ボロネーゼ

1,390

1,890

1,590

1,490

1,790

2,980

1,490

890

1,180

600

550

880

880

880

790

790

790

390

630

630

690

690

1,890

880

980

1,050

1,190

アサヒ　スーパードライ

シャンディガフ

レッドアイ

アメリカンレモネード

ローザロッサ

ベリーニ

ミモザ

カクテル各種

ジンジャーエール

コーラ

ウーロン茶

トマトジュース

サングリア（赤・白）

グラスワイン

ボトルワイン

ハニーゴールド

アメリカーノ

スプリッツァー

カリモーチョ

泡ぶどう

アーモンド入り濃厚チョコレートブラウニー
680

苺のクレープシュゼット
630

自家製クレームブリュレ
550

630

680

680

750

750

WINEHALL GRAMOUR AKASAKA

Japanese Peppered, Low-temperature Cured Shoulder Roast of Pork

Beef Aitch-bone Grill

Grilled Iwachu Pork Ribs

Grilled Herb Chicken 1 Pound

Entrecôte 280g

Entrecôte 1 Pound

Grilled Beef Finger Meat

Tsukuba Chicken Liver Carpaccio

Assorted Tsukuba Chicken

Pâté de Campagne

Montorsi Prosciutto

Watercress and Walnut Salad

Chrysanthemum Salad with Homemade Lime Dressing

Caesar salad of  Romaine lettuce and thick -sliced bacon

Ajillo with shrimp and mushrooms

Scallop, Whelk and Fresh Seaweed Ajillo

Cod Roe and Whitebait Ajillo

Half-bucket

Anchovy cabbage

Fried Potato with Anchovy

Spicy Chicken Wing Fillet

Green Pepper and Kamaage Whitebait with Garlic-infused Olive Oil

Cheese Platter with an Assortment of 5

Salmon and Avocado Tartare

Foie gras porccini radish

Stone-roasted Grilled Cheese Risotto

Concentrated Bolognese cooked thoroughly

FOOD MENU
Consumption tax(8%) is not included in the menu.We charge an extra fee for cover cherge (¥500).

メニューの金額に消費税（８％）は含まれていません。お席料 ( お一人様 /500 円 ) を別途頂戴いたします
Consumption tax(8%) is not included in the menu.We charge an extra fee for cover cherge (¥500).

メニューの金額に消費税（８％）は含まれていません。お席料 ( お一人様 /500 円 ) を別途頂戴いたします

Bellini

Mimosa

Various Cocktails

Ginger Ale

Coca Cola

Asahi Super Dry

Shandy Gaff

Red Eye

American lemonade

Rosarossa

oolong tea

Tomato Juice

Sangria (red · white)

glass of wine

Bottle wine

honey gold

Americano (cocktail)

spritzer

Karimocho

Bubble grape

DESSERT

DRINK

Rich Chocolate Brownie with Almond Strawberry Crêpe Suzette Home-made crème brûlée

500

500

780

600 ～

3,000 ～

800
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